MENU ANNEE 2022/2023
MENU DU LUNDI 29 AOUT AU VENDREDI 02 SEPTEMBRE 2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Entrée 1 Tomate mozzarella basilic Mais coeur artichaut
Entrée 2
Pastéeque Salade du Chef
Plat 1 Steak haché Ravioli boeuf
=
Plat 2 Steak fromagé Ravioli saumon
Frites
Féculent
Salade verte
Légume ] <]
Laitage Vache qui rit Carre frais
Dessert 1
Beignet chocolat noisette Comp%omme
gl <=
Fruits de saison Fruits de saison
Fruit 5] ]
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